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Oblatkova¢ OB-1
§§><
X
4 X
NAVOD NA OBSLUHU &
X
Xi?
Vézeny zakaznik! X
X
Dakujeme, Ze ste sa rozhodli zakupit' si na§ oblatkova¢ na pripravu domacich oblatok. Verime, Ze %
splni Vase oc¢akavania a budete spokojni. ngx
Pred prvym pouzitim oblatkovaca sa s pristrojom zoznadmte prostrednictvom tohto néavodu ’
a pozorne si precitajte nasledovné instrukcie. &
X
Zakladné bezpeénostné pokyny *i
%
o Tento elektricky pristroj je ur¢eny vyhradne pre sukromné tcely. . S«
o Nikdy nerozoberajte a neopravujte oblatkova¢ sami. Neodbornou manipuldciou a opravami %
vznika riziko pre uzivatela a zaroven zanika akédkol'vek zaruka na pristroj. X
o Pred prvym pouzitim pristroja skontrolujte, ¢i sietové napitie uvedené na pristroji zodpoveda : .
napdtiu vo vasej elektrickej sieti. W&
o V pripade, Ze je elektricky kabel poskodeny, kontaktujte vyrobcu a takyto pristroj dalej o
nepouzivajte. ”
o Vytiahnite sietovu zastréku zo zasuvky (tfahajte vzdy za zastr¢ku, nikdy nie za kabel): Xi?
- pokial’ sa vyskytne porucha, .
- pristroj sa dlh$iu dobu nepouziva, &
- pred kazdym cistenim. %
o Elektricky kabel prili§ nenapinajte, inak hrozi jeho poruSenie. :
o Elektricky kabel neved'te cez prili§ ostré hrany, chrante ho pred teplom a ohilom (sporak, f;
otvoreny ohefi,...) a vlhkom (striekajuca voda, dazd’,..). x;x
o Elektricky kabel nikdy nepozivajte na nosenie pristroja. %
o Deti si neuvedomuju nebezpecenstvo, aké im hrozi pri manipulacii s pristrojom, preto dbajte na "
ich bezpecnost’. Dohliadnite na deti, aby sa s pristrojom nehrali, hrozi im poranenie. iéi
o Tento pristroj nie ureny na pouzivanie osobami (vratane deti) s obmedzenymi fyzickymi, xfx
senzorickymi a dusevnymi schopnostami ¢i nedostatoénymi sklisenostami v pripade, Ze na ne x;x
nedohliada prislusnd zodpovedna osoba. XX&X
o Pred odkladanim a ¢istenim pristroja ho nechajte tiplne vychladnut. :%x
o Tento pristroj je uréeny vyhradne na pe€enie jednotlivych druhov oblatok. Xg
o) XX
@ POZOR !1! X
>%<><

s

Pocas prevadzky sa cely pristroj zohreje na vysSiu teplotu a pecice formy mozu dosahovat’
az 210 °C. Vznika nebezpecfenstvo popalenia. V Case prevadzky teda uchopujte pristroj
vyluéne za rukovit’!

X XX
XX XX
X X

XX KK KO K KX
PO KKK K XK XK XX
X X X X X X X X

X
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Zoznamte sa s Vasim oblatkovacom — popis

Technické parametre

Rozmery pristroja: 430 x 200 x 145 mm
Hmotnost™: 10,5 kg

220 - 240V ~50 Hz

Max. 750 W

Rozmery foriem: 200 x 120 mm

Rukovat

Zaist'ovaci
mechanizmus
- zapadka

Skrutky na

nastavenie
Uzamykatel'ny hrubky oblatky
mechanizmus
rukovite

Peciice formy
Elektricky
kabel

Hlavny spina¢
so svetelnou kontrolkou
ohrevu foriem
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" OBSLUHA OBLATKOVACA %
><>%< ><><
3 :
X X
% (1) Spustenie prevadzky .
j% Ak bude pristroj skladovany v miestnosti pod 5°C, je potrebné ho pred zapojenim nechat’ ng
{% vytemperovat’ na izbovu teplotu (min. 12 hodin). V opa¢nom pripade hrozi skrat a znicenie '
% zariadenia bez naroku na uplatnenie ziaruky ! !! k '
£
% o Pred prvym pouzitim a pripojenim pristroja do siete, odstraiite vSetky obaly. : Y
X o Pristroj prenasajte vzdy uchopenim za uzamknuta rukovit’ zaistenu zapadkou. Dbajte na to, aby %
% bol elektricky kabel zmotany a vol'ne nevisel. 'S
s o Postavte pristroj na rovny a neSmyklavy povrch. X :
j% o Pred samotnym zapnutim pristroja skontrolujte nastavenie termostatu na spodnej strane pristroja. 9
% Vyrobca odporuca nastavit' prevadzkova teplotu vo vyznacenom rozpiti — vid’. ,,Nastavenie o
“ teploty pecucich foriem* (str.6). “
;% o Odistite zapadku, odomknite (uvolnite) rukovét’ a otvorte oblatkovac. X;gx
% o Pecucu plochu ocistite vlhkou handrou. .
X o Zasuiite sietovu zastr¢ku do zasuvky. &
%% o Zapnite pristroj hlavnym spina¢om do polohy ,,I*. Na spinaci sa rozsvieti oranzova kontrolka, '
. ktora signalizuje zohrievanie pecucich foriem na nastavent teplotu. . 3
% POZOR! Pristroj sa teraz zohreje. X
X o Pecica plocha a povrch pristroja st hortce! %
j% Nedotykajte sa ich, hrozi nebezpecenstvo popalenia! X;gx
;% o Predtym ako zacnete piect’ oblatky, sa musia pecuce plochy oblatkovaca najprv zohriat' na }X
% nastavenu teplotu. Toto trva u zatvoreného pristroja niekol'’ko minut (cca 15 min.). 9
X o Ked st pecuce formy dostatocne zohriate, svetelnad kontrolka na hlavnom spinaci zhasne. S
i% Oblatkovac je teraz pripraveny na pecenie oblatok. iii
. o V case prevadzky uchopujte pristroj vylucne za rukovét'. 9
xg o Pri aplne prvom peceni sa musia pecuce formy tzv. vypiect’ a prvych 10 upecenych oblatok xfx
i% nekonzumovat’, ale vyhodit’! i;i
Xg ><§><
ix Zaistena zapadka ixx
< 5
X
i§ Uzamknuta rukovit’ :/%
N X
< 5
X
. 0

Odomknuta rukovit’

XX

XX KKK KKK KKK XK
><>O<>>>O<>>>O<X>O< & ><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><><
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(2) Nastavenie hrubky oblatky

o Oblatkovac je vyrobcom nastaveny na urCitd hrubku oblatky, ktort mdzete zmenit'.

o Sluzia k tomu 3 skrutky na vrchu oblatkovaca. Pomocou prilozeného néradia (imbusovy kl'a¢
vel’. €. 3) mozete skrutky jednoducho pootocit’ a zmenit tak hribku oblatky.

o Pre dodrzanie rovnakej hrubky oblatky po celej ploche je potrebné vsetky tri skrutky pootocit’
vzdy rovnako.

o Pootocenie skrutky o jednu otadcku (360 °) znamena zmenu hrubky oblatky o Imm, preto pri
nastavovani hrubky budte opatrny a nastavujte iba miernym pootacanim, max. po 1/4 otacky
vzdy rovnakym smerom.

o Pootocenim skrutiek smerom doprava zmensujete hrabku oblatky, naopak pootocenim skrutiek
smerom dol'ava zvicsujete hrabku oblatky.

Prilozenym imbusovym klPi¢om
pootocte vsetky tri skrutky
a zmenite hribku oblatky.
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(3) Nastavenie teploty pecucich foriem

Na spodnej strane pristroja je ovladacie koliesko termostatu so stupnicou 1 — 8 podla
prevadzkovej teploty pectcich foriem:

1 — minimalna teplota, 150°C (+/ - 10°C),

8 — maximalna teplota, 210°C (+/ - 10°C)

Teplotu nastavujte iba v pripade, ze nemate v oblatkovaci cesto alebo upecenu oblatku.

Zaistite oblatkovac proti otvoreniu zapadkou.

Jednou rukou nadvihnite oblatkovac¢ za uzamknuta a zapadkou zaistentl rukovét’, aby ste dosiahli
na ovladacie koliesko termostatu umiestnené na spodnej strane pristroja. Druhou rukou
pootoCenim kolieska zmeiite teplotu.

Pozn. Nakol'ko ma pristroj masivne formy, ktoré maju teplotnu zotrva¢nost, zmena teploty sa
prejavi az po urcitej dobe (cca 3-5minut), preto teplotu regulujte trpezlivo.

Ovladacie koliesko termostatu
so stupnicou
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X

X 4

g (4) Plnenie cesta do oblatkovaca

S

{% o Naberackou napliite cesto na spodnu pecucu formu.

% o Po naplneni cesta ihned’ zatvorte oblatkova¢ a zaistite rukovét. Tlakom sa cesto rychlo
» a rovnomerne rozdeli.

% o Pecenie jednej oblatky trva niekol'ko sekund v zavislosti od typu cesta (cca 30 sekund).

: o Spravne upe¢ené oblatky maju zlatista farbu (jemne tmavsiu ako je farba cesta).

% o Ak je oblatka upecend, opatrne ju odoberte z pecucej formy a odlozte na iné miesto. Idedlny na
% odoberanie hotovych oblatok je priborovy noz (obly).

X o Aj ked’ su oblatky krehké, je mozné ich stohovat’ (ukladat’ na seba) ihned’ po odobrati z pecuce;j
% formy.

2% o Po odobrati oblatky mozete pokracovat’ v d’alSom plneni cesta a cely proces opakovat’.

X

3

% (5) Cistenie a starostlivost’

: o Pred Cistenim pristroj vypnite hlavnym spinatom do polohy ,,0° a vytiahnite zastrcku zo siete.

% o Nechajte pristroj plne vychladnut’.

{% o Podl'a rozsahu znecistenia ocistite pristroj vlhkou handrou, pripadne papierovou utierkou.

X o Peclce formy je Vv pripade silného znecistenia mozné vycistit’ drotenou kefou. Po takomto zasahu
;% je vsak potrebné formy natriet’ potravinarskym vcelim voskom (pretoze by sa d’alSie oblatky
%% lepili) a prvé oblatky nekonzumovat’, ale vyhodit’!

X o Pristroj nikdy neumyvajte pod te¢iicou vodou!

3

3

f% (6) Skladovanie oblatkovaca

X

xg o Oblatkova¢ skladujte na teplom (nad 5 °C) a suchom mieste.

Xg o Ak bude pristroj skladovany vV miestnosti pod 5°C, je potrebné ho pred zapojenim nechat’
i vytemperovat’ na izbovi teplotu (min. 12 hodin). V opa¢nom pripade hrozi skrat a znicenie
Xg zariadenia bez naroku na uplatnenie zaruky ! ! !

X

X

%

><><

><><
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XXX
X X
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XX

Problém / Pric¢ina / Odstranenie

X X
XX
X

X

XX

X

X

XX

Pristroj nefunguje. | Pristroj nie je pripojeny do siete. Zasuiite sietova zastrcku  do
zasuvky.

X
X

XX

X
X

XX

Pristroj nie je zapnuty. Zapnite pristroj spinacom do
polohy ,.I.

X
X

XX

X
X

XX

X

Prili$ nizka teplota na termostate. Zvyste teplotu na termostate.

X

XX

X
X

XX

X

X

XX

X

Oblatky su prilis Prili§ dlha doba pecenia. Skrat'te dobu pecenia oblatky.
tmave.

X

XX

X

Prili§ vysoka teplota formy. Znizte teplotu na termostate.

X

XX

X
X

XX

X

Prili§ malé davka cesta. Zvyste davku cesta.

X

XX

X
X

XX

X

Nespravne nastavend hrubka oblatky. | Prisposobte =~ hrubku  oblatky
pooto¢enim skrutky. Na tej strane
kde je oblatka prili§ tmava,
zvacsite hrubku oblatky. (Viac na
str. 5)

X

XX

X

XO XKL X
X X
><>< ><><><><>< ><><><><><>g<><><><

X X
X
><>< ><><><

Oblatky su prilis Prilis kratka doba pecenia. Predizte dobu pedenia.
svetlé.

XX
%;XX >2<><><><><

Prili§ nizka teplota formy. Zvyste teplotu na termostate.

o'
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Prilis§ vel’ka davka cesta. Znizte davku cesta.

Nespravne nastavena hrabka oblatky. | Prisposobte ~ hribku  oblatky
pooto¢enim skrutky. Na tej strane
kde je oblatka prili§ bleda,
zmenSite hribku oblatky. (Viac na
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XK X

Cesto sa lepi na formu.

Prili$ vel'ké mnozstvo cukru.

Prilis vel'ké mnozstvo
dochucujucich prisad (orechy,
susené ovocie a I.).

Pouzitie nevhodného tuku na
pecenie.

Znecistené  peclce  plochy
(poCas pecCenia sa moze na
povrchu pecucich ploch
vytvarat takmer neviditel'na
vrstva, ktorda moze sposobovat’
lepenie  cesta -  hlavne
skaramelizovany cukor).

Znizte pomer cukru v ceste.

Znizte pomer tychto prisad v
ceste.

Pouzivajte len tuky vhodné na
pecenie.

Ocistite pecuce plochy (viac na
str. 7)

Cesto vytekd z formy.

Prilis vel’ka davka cesta.

Znizte davku cesta.

Oblatky sa rozpadavaju.

Prili§ malé mnozstvo muky
Vv ceste.

Nevhodny druh muky (nizky
obsah lepku).

Zvyste pomer muky v ceste.

Pouzite iny druh muky.

Dlha doba pecenia obldtky.

;
:
:
:
:
:
:
:
:
:
:
:
:
:
:
:
:
:
;
;
;
;
;
;

Prili§ studené cesto ochladzuje

Pred pecenim nechajte cesto

K o0C50d

pecuce plochy. odstat, aby dosiahlo izbovu
teplotu. NepouzZivajte cesto
priamo z chladnicky.
-9-
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% ZARUCNE PODMIENKY &
X
% :
X ><§2
{% Vyrobca KOVO, s.r.o. poskytuje zaruku na oblatkova¢ 2 roky od datumu kapy pristroja o
” zdkaznikom. Zarucna doba nie je neskor§im predajom, opravami alebo vymenou vyrobku ”
;% predlzend, ani nijak ovplyvnena. Xiéx
X
i% Vynatie zo zaruky tvoria Skody na oblatkovaci sposobené: &
% - nespravnym pouzivanim, 9
8 - prirodzenym opotrebovanim, 8 :
j% - neodbornou manipuléciou s pristrojom a jeho ¢astami (neodborné opravy a zdsahy do pristroja), K
% - inymi vplyvmi (Skody pri preprave, narazy, idery, posobenie tepla, kyselin, ...). o
X X
3 :
2% Pozn.: Pecuce formy st masivny odliatok z liatiny. Mechanicky opracované st iba funkéné . ’
X casti, neopracované plochy nemaju vplyv na funkénost’ vyrobku. &
X
< ;2
“ Neodbornou manipuliciou, opravami a zmenami na pristroji stracate akikol'vek zaruku na “
7 X
% vyrobok! X
X
% Zaruka zanika aj v pripade, Ze je pristroj vyuzivany komerc¢ne. %
X
%
% Dbajte na to, aby sa vyrobny stitok s jedine¢nym vyrobnym ¢islom neposkodil. ;X
X X
% Pozn. Ak bude pristroj skladovany v miestnosti pod S°C, je potrebné ho pred zapojenim o
X nechat’ vytemperovat’ na izbovu teplotu (min. 12 hodin). V opa¢nom pripade hrozi skrat _a 0%
ig zniCenie zariadenia bez naroku na uplatnenie zaruky ! !! iiéi
Xg ><>>§X
&
X ><><><
Xg Zikaznicky servis XX
X ><><><
ig Ak Va3 oblatkovac¢ vykazuje nejaku chybu, kontaktujte vyrobcu. Oblatkovac nechajte opravovat’ a iii
igg rozoberat’ jeho jednotlivé Casti vylucne u vyrobcu, v opaénom pripade prichadzate o zaruku. x?
>%<><
: V pripade dalSich otazok ohladom oblatkovaca nas prosim kontaktuje na adrese *g?
A >%<><
$: info@oblatkovac.sk. X
&

55500005080 00300300303508 5585000050

X X X X X

1
.
o
1
&&XXXXXXXXXXXXXX
><><></<></<><><><><><><><><><><><><><>O<>O<>O<>O<>O<>O<>O<>8<
X X X X X X X X X X X X X X X

><><><><><><><><XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX%
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ZARUCNY

Vyrobok: Oblatkovac

Typ: OB -1

Rok vyroby: 2014

VYTobné CiSl0: ..oooviiiiiiiiiiiie e

LIST

Vyrobca: KOVO, s.r.o., Druzby 77, 921 01 Piest'any — Kocurice

ICO: 31 444 512, 1C DPH: SK2020396752

Datum: .....cccovveeiieeis Podpis / peCiatka: ........ooocviieriieeiieeieeeeeee e
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Xg ><;5><

X ><><><

Xg , ><;5><

X% VYHLASENIE O ZHODE %

x% vydané o
X podla § 13 odst. 1 zakona €. 264/99 Z.z.0 technickych poziadavkach na vyrobky a 0 posudzovani X

j% zhody Vv zneni neskorsich predpisov a nariadeni vlady ¢. 194/2005 Z.z., ktorym sa stanovuju X;gx

% technické poziadavky na elektromagneticku kompatibilitu zariadeni a €. 308/2004 Z.z. v zneni y
X nariadenia vliady 318/2007 Z.z., ktorym sa stanovuju technické poziadavky na elektrické zariadenia. &

X

3 . ;
% Vyhlésenie o zhode vydava: k

X

£

% Obchodné meno: KOVO, s.r.o. ) .
X Sidlo: Druzby 77, 921 01 Piest’any - Kocurice &

- |icor 31 444 512 o
X X

% Ako vyrobca: ﬁx

%% Nazov: Oblatkovaé o
X Typ: OB-1 X

j% Krajina povodu: Slovensko Xi?

X

% Popis a funkcia vyrobku: Oblatkovac je elektricky pristroj ur¢eny na domacu vyrobu (pecenie) &

{% jednotlivych druhov vianoénych oblatok, slanych oblatok a trubiciek. '
X X

% 3
X . ><ig

% Vyrobca vyhlasuje, Ze: «
X A. Uvedeny vyrobok je pri uréenom pouziti bezpe¢ny a prijaté opatrenia, ktorymi je zabezpecena %

% zhoda vSetkych vyrobkov uvadzanych na trh s technickou dokumentaciou, so zakladnymi X

;% poziadavkami nariadeni vlady, ktoré sa na ne vztahuji a poziadavkami technickych predpisov . g

5 uvedenych v bode B. ) &

xg B. Vlastnosti tohto vyrobku spliaju technické poZziadavky, ktoré sa na tento vyrobok vztahuju x;x

: a ktoré¢ su uveden¢ v prisluSnych nariadeniach vlady, prip. v inych / d’alSich / - technickych | .~

ig predpisoch. X

. C. Posudenie zhody bolo vykonané podla: &

xg - nariadenia vlady €. 194/2005 Z.z. o elektromagnetickej kompatibilite zariadeni, xfx

Xg - nariadenia vlady ¢. 308/2004 Z.z. v zneni nariadenia vlady 318/2007 Z.z. X;X

ix 0 elektrickych zariadeniach. ig

Q; D. Pri posudzovani zhody boli pouzité: x%x

igg - harmonizované technické normy : STN EN 60335-2-9:2004-08. ><§<

>%<><

X V Piestanoch diia 1.12.2013 ii?

X —7 & KOVOQ,s.ro. ¥ X

. X/ ﬁk\ ul. Druzby 77 g’L i§x

%g\, 92101 PieStany 3 X

S peE 0 3 ad "K,“"r« SX202M206752 = x;gx

><§><

............................................................................. R

Vyrobca: KOVO, s.r.o. R

Jaroslav Pagac — konatel” spolo¢nosti xix

XX

><§><

><§><

X

o
X

?

X

%

%
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KOVO, s.r.o,

T2

S

smemic ES nového pristupu (nariadent viady Slovenske republiXy) v ich platmom aneni:

N -
- N

= STNEN 60335-2-9:2004 + AL2005 + A2:2007 + A12:2008 + A13:2011

T
SRiEe

——

wmentianed dbvcrives;
«  ENG60§33-1:2012
- ENG60335:2-9:2003 « AL: 2004 + A2:2006 + AI2: 2007 + Al3:2010

s Sk,

Eurépskej komisie.

AT
T

vyroboovi alebo jeho splnomecnencen zéstupoovi.

Jow the produc.

Vydany diia: 14.01.2014
Dave of isswe;  Janwary J9%, 2004

Ing. )
vedica cert
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2 Vyrobok OBLATKOVAC
e Produet Wafer Maker
;,‘;l’.' ™
| Typ OB-1
;g 4 Podklad pre vydanie centifikitu  Zaverelng protokol &: 130500122/1/2014 o dika 10.01.2014

LT

TECHNICKY SKUSOBNY USTAV PIESTANY, &9 PSNAS
38 Krajinska costa 292819 iy
i ® 92101 Plestany, Slovensks republiica el
' AT\ ST T 7 23 Nk R
35 CERTIFIKAT ZHODY
é‘ \ CONFORMITY CERTIFICATE
% ’f:l 6.!1\{0. 141299001
5 Vivobes KOYO, s.r.0.
R Maonaciurer ul. Drukby 77,921 01 Pieitany, Sloveaskd republika / Sfovak Repubiie

ul, DruZby 77, 921 01 Pieitany, Slovenska republika / STovak Reprdiic

Basis of certificate Final report No.: 130500122/1/2014 of Janaary 10", 2014
Tymea certifikitom zhody potvrdzuje, %o virobak splia zikladed poZindavky na bezpecnost podlia nasledovnych

This conformity centificate confirms the confarmity of tested sample with essemiiol sofely regwirements of the
Sidioming FC Now Appeanch Direcaives (Gosvrnmental Ovdinamces of Slovek Repubiic) ax amended:

"E Smernica o nizkom anpliti 2006/98/EC (Nariadenie vlddy SR & 3082004 Z.z.)

”,.". Low Valtage Directive 200695EC (Governmental Ordinance of Slovak Republic No. 3082004 Coll,)

e

/‘."-"‘ Eurdpske harmooizavané neany splikované pre stamovenie zhody so ziklxdnymi bexpetnostnymi podiadayviami
] vyiSie uvedensch smermic:

5 - STN EN 60335-1:2012

Errapean harmonired tandards appiiod for conormily asseisment with essentio! safeny requivesems of above

C € arnatenic mize hyt' powité iba v pripade, 2o je posidend zhoda so wietkymi peislufmymi smemicami

Akekolvek vimsmné 2meny v zhotoveni alebo koostrukeli vivobky, sysiéme Kvality o dodatky K hore uvedensm
technick¥m a prdvnym pradpisom miZu vies® k neplatnosti cestifikite, Zodpavednes za vivobok zostiva na

%

94

zﬁ C€ mark can be wied only in the case of conforminy assessment acoovding o ol refevant Divecrives of the
A Ewropran Commission.

Any significant change in proguct’s form or convtruction. system of guality awd swpypiements fo above mentioned
fechmical and legal provitions can resall in imvalidity of the cevtificare. Producer ar Bis representarive Ie respansihle

o

L\ /
Vv

Levicka
ného orgine

centifikufiiceho virobky
Head of Produce Cenification Body
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Rady a tipy pri peceni oblatok

Pokial' sa oblatky nedari upiect podla VaSich predstav, mdéze to mat" niekolko pricin.
V nasledujtcich riadkoch vdm pontkame zopar rad a tipov ako pri priprave cesta a samotnom
peceni postupovat’.

©)
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K o0C50d

NajdolezitejSou prisadou v ceste je muka, od ktorej sa bude odvijat’ tispeSnost’ pecenia.
Pouzivajte iba kvalitnii muku. U zaciato¢nikov odpora¢ame pouzivat’ hladki miku EXTRA
SPECIAL.

Vyssi obsah lepku v muke sposobuje, Ze sa oblatka nerozpadava. Niekedy je preto potrebné
vyskusat’ viacero druhov muky, kym dosiahneme spravne upecené oblatky.

Nepouzivajte prili§ vel'ké mnozstvo cukru, sposobuje lepenie oblatok na formu.

Najvhodnejsi tuk na pripravu cesta je rozpustené a vychladnuté maslo. Mozete vSak pouzit’
i jedly olej.

Oblatkové cesto dokladne premieSajte (rozmixujte). Cesto premieSavajte pravidelne aj pocas
pecenia..

Vsetky prisady by mali mat’ pred mixovanim rovnaku teplotu (najlepsie izbovu).

Kvoli urcitym Specifickym prisadam v ceste (orechy, susené ovocie, ovocné kyseliny, ...) sa
moze cesto lepit’ na formu. V takom pripade zniZte podiel tychto surovin.

Aby oblatky zostali dlho Cerstvé, skladujte ich v uzatvaratel'nej nadobe, pripadne vrecku bez
pristupu vzduchu.

Hrubsia oblatka je vhodné na slané oblatky a trubicky, tenSia na klasické viano¢né oblatky.

Teplota pecenia — doba pecenia — hribka obldtky maju vzajomnt stvislost: pri prilis
vysokej teplote sa mdze povrch oblatky prepiect, avSak vo vnutri oblatky zostane
uzatvorena vlhkost’ (voda z obléatky sa uz nemé kadial’ dostat’ von). KratSia doba pecenia sa
najlepsie docieli pri pe€eni tensich oblatok — s narastajicou hrubkou rapidne narasta aj ¢as
pecenia.
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Recepty na pripravu obldatkového cesta

Klasické sladké vianoéné oblatky

1000 ml mlieko (cerstvé pInotucné, nie trvanlivé)

1000 g muka hladka Special

170 g cukru (radsej krystalovy obycajny, nakol’ko praskovy cukor obsahuje skrob)
6 dl vody

1 celé vajicko

1 vanilinovy cukor

65 g rozpusteného masla

Mlieko a vodu dat’ zohriat’ do vlazna, pridat’ cukor, maslo a vanilku a nechat’ roztopit’. Potom pridat’
celé vajicko a dobre rozmiesat’. Na koniec postupne pridavat’ miku a §lahat’ do jemna.
AKk je cesto husté, pridat’ 1,5 — 2,5dl vody.

Sladké trubicky Slané oblatky

1200 ml mlieko 1000 ml mlieko

600 g muka hladka Special 600 g hladkd muka

300 g krystalovy cukor 4 PL olej

2 vaje¢né zitky 2 7itka

1 vanilinovy cukor 3 KL sol

2 KL rozpusteného masla (oleja) Mleta rasca

Slané oblatky s rascou a syrom Slané bryndzové oblatky
400 ml mlieko 1000 ml mlieko

400 ml voda 1000 g muka hladka Special
400 g muka hladka Special 250 g bryndza

200 g polohruba muka 2 vaje¢né Zitka

120 g tvrdy postrahany syr (Eidam, Emental) 4 KL soli

1 vaje¢ny zitok 4 PL rozpusteného masla (olej)
2 KL soli Rasca (podl'a chuti)

2 KL rasce

3 velké lyZice rozpusteného masla (oleja)

Postup:
Vsetky suroviny dame do mixéra, rozmixujeme na hladké cesto a pecieme na oblatkovej forme.
Tento postup opakujeme pri vSetkych typoch cesta.

Skratky:

KL - kévova lyzicka
PL — polievkova lyZica
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